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Menuplan Woche 19 vom 04. Mai bis 10. Mai 2026 WirnaVita

Mittagsmenu 1 Mittagsmenu 2
it Sbri Zucchettisuppe | Kopfsalat mit Sbrinz

Zucchettisuppe | Kopfsalat mit Sbrinz

Weisses Kalbsblankett mit Safran
Weissweinrisotto | Feine Kefen ;é
Rueblikuchen

Montag

Tofuwiirfel an Safransauce
Weissweinrisotto | Feine Kefen

Rieblikuchen

Tomaten-Kokossuppe | Gurkensalat mit Dill

Gebratene Fleischkasetranche
Teigwaren | Romanesco

Dienstag

Rhabarberkompott mit Vanillequark

Tomaten-Kokossuppe | Gurkensalat mit Dill

Haferflocken-Gemiiseburger an
Tomatensalsa

Urdinkel-Teigwaren | Romanesco /

sofere

Rhabarberkompott mit Vanillequark

Blumenkohlsuppe | Eichblattsalat mit Hittenkdse

Kalbs-Pojarski an Senfsauce
Pommes rissolées | Marktgemse

Mittwoch

Auswahl aus der Friichteschale

Blumenkohlsuppe | Eichblattsalat mit Huttenkdse

Paniertes Qournschnitzel mit
Joghurtdip
Stsskartoffel-Wedges | Marktgemiise 1,
Auswahl aus der Friichteschale <

Kartoffelsuppe mit Majoran | Niisslisalat mit Ei
und Baumniissen

Schweins-Rahmschnitzeli
Nideli
Griine Bohnen

Donnerstag

Zitronenroulade

Kartoffelsuppe mit Majoran | Niisslisalat mit Ei
und Baumnissen

Brewbee-Bolognese
Spaghetti | Reibkése
Griine Bohnen

sofere

Zitronenroulade

Gemisesuppe dorfliche Art | Schnittsalat mit
Mozzarellaperlen

Seelachs Knusperfisch

Knoblauchdip | Salzkartoffeln
Lauchgemiise

Frische Erdbeeren mit Naturjoghurt @

Freitag

M

Gemisesuppe dorfliche Art | Schnittsalat mit
Mozzarellaperlen

Spiegelei
Bratkartoffeln | Lauchgemiise

Frische Erdbeeren mit Naturjoghurt

Kerbelsuppe | Rettichsalat mit Sesam

Lammgeschnetzeltes
Polenta | Gedampfte Tomate

Samstag

Stracciatella-Mousse

Kerbelsuppe | Rettichsalat mit Sesam

Barlauchravioli
an Gemuse-Tomatensauce | Reibkése

Stracciatella-Mousse

Kraftbriihe mit Fladli
Spargelsalat mit Rohschinken
Runder Mocken vom Kalb
«sous vide»
Morchelsauce | Kartoffelgratin
Frihlingsgemiise

Sonntag
Muttertag

~

\

Schwiarzwélderschnitte

Gemuseboullion mit Fladli
Spargelsalat mit Pesto

Ratatouille-Gemiisequiche mit Feta
begleitet von bunten Salaten

Schwarzwalderschnitte

Fisch: aus Wildfang, Nordwestpazifik
w Unser Mahlzeitendienst ist mit dem Fourchette verte senior@home Label zertifiziert.

Telefonnummer Kiiche WirnaVita: 056 297 12 46 (tdglich von 8.00 — 10.30 Uhr und 13.00 — 18.00 Uhr)
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Zucchettisuppe

Waldbeeren-Pfannkuchen
mit Vanillesauce

Montag

Tomaten-Kokossuppe

Canapé mit Thon und Brie
Salat von gegarten Riiebli

Dienstag

Blumenkohlsuppe

Eier-Omelette mit Spargeln
Blattsalat

Mittwoch

Kartoffelsuppe mit Majoran

Kaseteller mit Gschwellti
Birnenbrot

Donnerst

Gemiisesuppe dorfliche Art

% Hornlisalat mit Ei und Trutenschinken
o Blattsalat

Kerbelsuppe
ok
2 Kartoffelgnocchi an Salbei-Kasesauce
3 Randensalat

Bouillon mit Fladli

S
|5 Muttertagsteller mit verschiedenen Kostlichkeiten
3 Brot

Alternativen zum Abendessen:
1. Gschwellti mit Chés und / oder Aufschnitt
2. Eier-Omelette oder Spiegelei mit Brot und Tagesgemiise
3. Spiegelei mit Kartoffelstock und Sauce und Tagesgemiise
4. Birchermiesli
5. Café complet

Deklaration: Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch.
Allergene: Wir geben Ihnen gerne auf Nachfrage Informationen tber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Telefonnummer Kiiche WirnaVita: 056 297 12 46 (tdglich von 8.00 — 10.30 Uhr und 13.00 — 18.00 Uhr)



