
Menuplan Woche 19   vom 04. Mai bis 10. Mai 2026 

Telefonnummer Küche WirnaVita: 056 297 12 46 (täglich von 8.00 – 10.30 Uhr und 13.00 – 18.00 Uhr) 

Fisch: aus Wildfang, Nordwestpazifik 

Unser Mahlzeitendienst ist mit dem Fourchette verte senior@home Label zertifiziert. 

 Mittagsmenu 1 Mittagsmenu 2 

M
on

ta
g 

 Zucchettisuppe I Kopfsalat mit Sbrinz  Zucchettisuppe I Kopfsalat mit Sbrinz  

Weisses Kalbsblankett mit Safran 

Weissweinrisotto | Feine Kefen 

Tofuwürfel an Safransauce 

Weissweinrisotto | Feine Kefen 

Rüeblikuchen Rüeblikuchen 

D
ie

ns
ta

g 

Tomaten-Kokossuppe I Gurkensalat mit Dill Tomaten-Kokossuppe I Gurkensalat mit Dill 

Gebratene Fleischkäsetranche 

Teigwaren | Romanesco 

 

Haferflocken-Gemüseburger an 

Tomatensalsa  

Urdinkel-Teigwaren | Romanesco 

Rhabarberkompott mit Vanillequark Rhabarberkompott mit Vanillequark 

M
itt

w
oc

h 

Blumenkohlsuppe I Eichblattsalat mit Hüttenkäse Blumenkohlsuppe I Eichblattsalat mit Hüttenkäse 

 Kalbs-Pojarski an Senfsauce 

Pommes rissolées I Marktgemüse 

Paniertes Qournschnitzel mit 

Joghurtdip 

Süsskartoffel-Wedges I Marktgemüse 

Auswahl aus der Früchteschale Auswahl aus der Früchteschale 

D
on

ne
rs

ta
g 

 

Kartoffelsuppe mit Majoran I Nüsslisalat mit Ei 

und Baumnüssen 

Kartoffelsuppe mit Majoran I Nüsslisalat mit Ei 

und Baumnüssen 

Schweins-Rahmschnitzeli 

Nüdeli 

Grüne Bohnen  

Brewbee-Bolognese 

Spaghetti | Reibkäse 

Grüne Bohnen 

Zitronenroulade Zitronenroulade 

Fr
ei

ta
g 

Gemüsesuppe dörfliche Art I Schnittsalat mit 

Mozzarellaperlen 

Gemüsesuppe dörfliche Art I Schnittsalat mit 

Mozzarellaperlen 

Seelachs Knusperfisch  

Knoblauchdip I Salzkartoffeln 

Lauchgemüse 

Spiegelei 

Bratkartoffeln I Lauchgemüse 

Frische Erdbeeren mit Naturjoghurt Frische Erdbeeren mit Naturjoghurt 

S
am

st
ag

 

 

Kerbelsuppe I Rettichsalat mit Sesam Kerbelsuppe I Rettichsalat mit Sesam 

Lammgeschnetzeltes 

Polenta | Gedämpfte Tomate 

Bärlauchravioli 

an Gemüse-Tomatensauce I Reibkäse 

Stracciatella-Mousse Stracciatella-Mousse 

S
on

nt
ag

 

M
ut

te
rt

ag
 

Kraftbrühe mit Flädli 

Spargelsalat mit Rohschinken 

Gemüseboullion mit Flädli 

Spargelsalat mit Pesto 

Runder Mocken vom Kalb                

«sous vide» 

Morchelsauce I Kartoffelgratin 

Frühlingsgemüse 

 

Ratatouille-Gemüsequiche mit Feta 

begleitet von bunten Salaten  

Schwärzwälderschnitte Schwarzwälderschnitte 
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Alternativen zum Abendessen: 

1. Gschwellti mit Chäs und / oder Aufschnitt 

2. Eier-Omelette oder Spiegelei mit Brot und Tagesgemüse 

3. Spiegelei mit Kartoffelstock und Sauce und Tagesgemüse 

4. Birchermüesli 

5. Café complet 

 

Deklaration: Sofern nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

Allergene: Wir geben Ihnen gerne auf Nachfrage Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. 

 Abendessen 

M
on

ta
g 

Zucchettisuppe 

Waldbeeren-Pfannkuchen  

mit Vanillesauce 

 

D
ie

ns
ta

g 

Tomaten-Kokossuppe 

Canapé mit Thon und Brie 

Salat von gegarten Rüebli 

 

 

M
itt

w
oc

h 

Blumenkohlsuppe 

Eier-Omelette mit Spargeln 

Blattsalat 

 

D
on

ne
rs

t

ag
 

Kartoffelsuppe mit Majoran 

Käseteller mit Gschwellti 

Birnenbrot 

Fr
ei

ta
g 

Gemüsesuppe dörfliche Art 

Hörnlisalat mit Ei und Trutenschinken 

Blattsalat 

 

S
am

st
ag

 Kerbelsuppe 

Kartoffelgnocchi an Salbei-Käsesauce 

Randensalat 

 

S
on

nt
ag

 Bouillon mit Flädli 

Muttertagsteller mit verschiedenen Köstlichkeiten 

Brot 

 


